
        Menù Pranzo 

           ___________________________    
                            

               Dalle ore 12.30- 14.30 
 

 

                          Insalate 
___________________________________________________ 

 

Golfo dei Poeti            29 

Insalata di Stagione | Gamberi Rosticciati | Avocado | Feta Greca | Semi di Girasole | Dressing Dijon 

*** 

Caprese            22 

Fior di Latte di Agerola| Variazione di Pomodori | Basilico  

*** 

Nizzarda             28 

Tonno C.b.t. | Lattuga | Patate | Fagiolini | Uova | Acciughe | Olive  

*** 

Ceaser’s Salad            27 

Lattuga Romana | Pollo Arrosto | Bacon | Scaglie di Grana | Crostini |  Dressing Ceaser 

 

 

 

Panini 
 _______________________________________________________ 

 

Club Sandwich            29 

Pollo Grigliato | Bacon | Lattuga | Pomodoro | Uovo | Maionese | Patatine Fritte  

*** 

Toast con Prosciutto Cotto & Formaggio | Patatine Fritte      18 

*** 

Avocado Toast            21 

Uovo Fritto | Avocado | Pomodori | Confetture di Cipolle Rosse 

*** 

Focaccia “ Caprese”            24 

Fior di Latte di Agerola | Pomodori Cuore di Bue | Pesto di Basilico  

*** 

Focaccia “ Incanto “           26 

Prosciutto Crudo di Parma | Stracchino | Pomodori Essicati | Songino  

***  

Patatine Fritte             7 



 

 

 

 

 

Antipasti 
_______________________________________________________ 

 

Polpo e Patate             29 

Olive Taggiasche | Pomodorini | Basilico 

***  

Panzanella di Gambero Rosso          32 

Variazione di Pomodori | Cetrioli | Sedano Croccante | Cipolla di Tropea in Conserva | Basilico  

***  

Carpaccio di Manzo           28 

Salsa Cipriani | Rucola | Scaglie di Grana | Datterini 

***  

Prosciutto Crudo di Parma & Melone Cantalupo       21 

 

 

 
 

Primi Piatti 
_____________________________________ 

 

Linguine di Gragnano “ Pastificio Gentile”        27 

“A.O.P.” | Acciughe di Monterosso | Pane al Fritto Aromatico 

***  

Spaghetti “ Home Made”          28 

Vongole Veraci | Pomodorini Confit | Lime 

***  

Paccheri “ Home Made“          27 

Intensità di Pomodorini | Basilico  

***  

Trofie al Pesto | Patate & Fagiolini         22 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

                      Secondi Piatti 
       _______________________________________________________ 

 

Filetto di Pescato Locale del Giorno : alla Ligure, alla Griglia o alla Mediterranea   32 

***  

Frittura Mista del Golfo           30 

Acciughe di Monterosso | Calamari | Gamberi | Verdurine in Pastella | Salsa Agrodolce 

***  

Tataki di Salmone “All’Orientale”         32 

Verdurine di Stagione | Guacamole | Salsa Teriyaki 

***  

Filetto di Manzo alla Griglia                      38 

Pommes Nouvelle al Rosmarino | Spinaci | Bernese al Dragoncello  

 

 

 

 Dessert 
_____________________________________________________ 

 

Tiramisù Tradizionale                       14 

***  

Assortimento di Gelati e Sorbetti                                 12 

***  

Tagliata di frutta fresca di stagione                     16 

Possibilità di aggiunta di Sorbetto o Gelato 

***  

Lingotto “ Gianduia & Bailyes “                      17 

Variazione di Mango & Cocco 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI 

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011. Su richiesta è possibile 

consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali 

allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.  

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 853/2004, Allegato III, Sezione VIII, Capitolo3, lettera D, Punto 3 

I prezzi sono espressi in Euro. 


