
 

 

 

_____________________________________________________ 

 

Insalate & Sandwich 

 

CAPRESE            22 

Insalata di pomodori, mozzarella di bufala campana, basilico ( 7) 
 

GOLFO DEI POETI           27 

Insalata mista di stagione, gamberi rosticciati, avocado, semi di girasole, dressing dijon ( 2,5,10,11 ) 
 

NIZZARDA            26 

Tonno all’olio d’oliva, olive, fagiolini, pomodorini, patate, uova di quaglia ( 2,3,4,7,8,9,12) 

 

CESARE            26 

Lattuga romana, crostini, scaglie di Grana, pollo arrosto, bacon, Cesar dressing ( 1,3,4,7,8,12 ) 

 

CRUDO & MELONE            24 

Prosciutto crudo di Parma con Melone Cantalupo          

 

CLUB SANDWICH           28 

Pollo Grigliato, bacon, lattuga, pomodoro, uovo, maionese ( 1, 3,7,8,10,12 ) 

 

 

 

 

Light Lunch 

Dalle ore 12.30 alle ore 14.30  
 



 

 

 

Antipasti 

CRUDO DI GAMBERO ROSSO          34 

Frutta in osmosi, sorbetto al passion fruit  (2,7) 

POLPO ALLA BRACE           28 

Spuma di patate al limone, olive taggiasche, pomodorini, capperi, basilico ( 4,7,10,12) 

 

TARTARE DI TONNO ROSSO          30 

Variazione di avocado, maionese di soia speziata, chips soffiata di wasabi ( 4,6,11)  

 

OSTRICA “AMELIE”   (a seconda della disponibilità) (14) 8 cad. 

Al naturale  

 

 

Paste 

GNOCCHI DI PATATE           30 

Gambero rosso, porro, scamorza affumicata, erba cedrina (1,2,3,4,7,9) 

 

SPAGHETTI DI GRAGNANO            28 

Vongole veraci, pomodorini confit e lime (1,9,14) 

 

SCARPARIELLO A “MODO MIO”         26 

Paccheri fatti in casa ai 3 pomodori del nostro orto, basilico, stracciatella (1,7,9) 

 

TROFIE             22 

Pesto di basilico , patate e fagiolini (1,7) 

 



Secondi Piatti  

FRITTO MISTO DEL GOLFO          28 

(1,2,4,7) 

 

FILETTO DI PESCATO DEL GIORNO         32 

Alla moda Ligure o in guazzetto con patate, olive, pomodorini, capperi   (1,2,4,7,8.9,12)     

     

GRIGLIATA MISTA DI PESCE          45 

Servito con bouquet di verdure di stagione (2,4) 

 

FILETTO DI MANZO  AL PEPE VERDE (7,9,10,12)       38 
 
 

 

 

Dessert 

Il nostro Tiramisù “Incanto”          14 

Savoiardo fatto in casa, crema al mascarpone, caffè ( 1,3,5,7,8,12) 

 

Tartelletta ai frutti di bosco           16 

Frangipane, crema alla vaniglia, sorbetto al lampone ( 1,3,7,8,12) 

 

Gelato o sorbetto di nostra produzione ( 1,3, 7, 8,12 )        12 
 

Frutta di stagione           14 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI 

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011. Su richiesta è 

possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. Non possiamo garantire la totale assenza 

di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande. 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme 

alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, Allegato III, Sezione VIII, Capitolo3, lettera D, Punto 3 

 I prezzi sono espressi in Euro 

 

 


