
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Cena dalle ore 19:30 alle ore 21:30 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Antipasti 

 

_____________________________________ 
 

 

Merluzzo avvolto nel radicchio con salsa autunnale vin Brùle [4,7,12] 

28 

 

 

Tartare arcobaleno con tuorlo candito accompagnato da erbe di stagione (tarassaco, 

portulaca, crespigno, cicoria) [3,4] 

26 
              

 

Gambero viola con crema di zucca all'amaretto e giardiniera home made [2,8] 

28 

 

 

Crudo del Golfo [2.4.6.9.14] 

60 

 

 

Tagliatella di tonno e seppia aromatizzata al lime e pistacchio con salsa bagna cauda e fichi 

d'india fermentati [4,7,8,12] 

32 
 

 

 

Primi Piatti 

 

_____________________________________ 
 
 

 

Ravioli di polipetto con carbonara di tonno confit [1,3,4,7,14] 

28 

 

 

Minestrone del Poeta [9] 

24 
 

 

Risotto ai profumi del bosco con sella di cervo marinato alla grappa e frutti di bosco [7,12] 

34 
 

 

Spaghettone homemade ai pomodori autunnali con fonduta al parmigiano e polpette al 

marsala [1,7,12] 

26 

 

 



 

 

Secondi Piatti 

 

_____________________________________ 
 

 

Sgombro con spuma di datterino alla ligure ed erbette di stagione [4,12] 

32 

 

 

Bombette di pesce spada [1,4,7] 

28 

 

 

Pescato del giorno [1,7,12] 

15/hg 

 

 

Reale di manzo con purè di castagne e rosticciata di zucca, funghi e patate [7]  

42 

 

 

 

 

 
 

Desserts 

 

_____________________________________ 
 

 

 
 

Tramonto dei Golfo [1,3,7] 

16 
 

 

I tre cioccolati [7] 

14 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 

 
 

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (tra cui farro e grano khorasan), 
segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati. 

 
 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
 
 

3. Uova e prodotti a base di uova. 
 
 

4. Pesce e prodotti della pesca. 
 
 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
 
 

6. Soia e prodotti a base di soia. 
 
 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio). 
 
 

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole 
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) 
K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia 
ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico 

di origine agricola. 
 
 

9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
 

 

10. Senape e prodotti a base di senape. 
 
 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
 
 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 
mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti così come 

proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. 
 
 

13. Lupini e prodotti a base di lupini. 
 
 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 

 

 

 

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze in quanto non garantiamo l’as-

senza di contaminazione crociata degli allergeni. Nel caso desideraste consultare il libro degli allergeni non esitate a chiederlo al 

nostro personale di sala. Alcune materie prime possono essere surgelate all’origine o congelate in loco in base alla disponibilità del 

mercato. 

 I prezzi sono espressi in Euro 


